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Michelin 2025 Dimanche 25 mai au déjeuner  Menu dégustation

Amuse-bouche surprise
Le Financier aux noix, mousse de bleu et viande des grisons
Filet de truite aux asperges, purée de chou-fleur a la vanille et jus de viande
Tournedos de veau sauce porto aux morilles et asperges
Fromages d’Auvergne
Sablée chocolaté, fraicheur a la verveine et bouquet de fruits rouges
Mignardises et macaron de Massiac
Cocktail Apéritif: Douceur des Bois 8,50€
Menu dégustation a 54€ (amuse-bouche ,entrée, poisson, viande et dessert)

Avec fromages a 59€ Prix nets, taxes et services compris hors boissons



